АДМИНИСТРАЦИЯ ГОРОДСКОГО ОКРУГА ЭЛЕКТРОСТАЛЬ

Московской области

Р А С П О Р Я Ж Е Н И Е

От     12.03.2010     №     97-р    
Об организации весенне-летней торговли
на территории городского округа
Электросталь в 2010 году

В соответствии с Федеральными законами от 28 декабря 2009 г. № 381-ФЗ «Об основах государственного регулирования торговой деятельности на территории Российской Федерации», от 30 марта 1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», распоряжением Министерства потребительского рынка и услуг Московской области от 2 апреля 2008 г. № 2-р «Об организации весенне-летней торговли на территории Московской области», СП 2.3.6 1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»; СП 2.3.6. 1066-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов» и в целях улучшения торгового обслуживания населения в весенне-летний период 2010 года:

1. Утвердить на межведомственной комиссии по вопросам потребительского рынка схему нестационарных торговых объектов на весенне-летний период 2010 года, опубликовать схему в средствах массовой информации в срок до 25 марта 2010 года.

2. Считать периодом весенне-летней торговли: для торговли с лотков – период с 01 апреля по 01 ноября 2010 г.; для торговли квасом и в летних кафе – с 01 мая по 30 сентября 2010 г. Установить срок приема заявок для включения в схему размещения нестационарных торговых объектов до 30 марта 2010 года.

3. Утвердить ассортиментный перечень товаров, рекомендованных к реализации в мелкорозничной торговле в весенне-летний период (Приложение № 1).

4. При утверждении дислокации мест размещения объектов мелкорозничной торговли учитывать:

4.1. Обеспеченность населения необходимым количеством объектов мелкорозничной торговой сети, реализующих товары сезонного ассортимента и предприятий общественного питания.

4.2. Необходимость беспрепятственного движения пешеходов и доступа потребителей к местам торговли, а также подъезда специального транспорта при чрезвычайных ситуациях.

5. При размещении объекта мелкорозничной сети необходимо привести его в надлежащее санитарно-техническое состояние и обеспечить своевременный вывоз мусора.

6. Обеспечить до 1 апреля (в зависимости от погодных условий) готовность сезонных объектов мелкорозничной торговой сети к работе в весенне-летний период и к обслуживанию населения в зонах отдыха.

7. Не допускать реализации всех видов скоропортящихся товаров (мяса, мясопродуктов, рыбы, рыбопродуктов, молока и цельномолочной продукции, молокопродуктов, яйца и т.д.) с лотков и открытых прилавков, а также реализации бахчевых культур с земли, их нарезки и реализации частями.

8. Разрешить торговлю с автомашин на территории городского округа Электросталь в период массовой заготовки овощей с 01 сентября по 31 октября 2010 г. во дворах домов по согласованию с УВД и ТОУ Роспотребнадзора в установленном порядке.

9. Рекомендовать управлению внутренних дел по городскому округу Электросталь Московской области (Илюхин С.К.) провести мероприятия по:

- обеспечению правопорядка на предприятиях общественного питания и в местах осуществления торговли, в т.ч. по соблюдению тишины в ночное время;

- пресечению несанкционированной торговли, обратив особое внимание на торговлю продуктами питания.

Первый заместитель Главы

Администрации городского округа





В.А. Костромитин

Приложение № 1

к распоряжению Администрации городского
округа Электросталь Московской области
от     12.03.2010     №     97-р    
АССОРТИМЕНТНЫЙ ПЕРЕЧЕНЬ

товаров, рекомендованных к реализации

в мелкорозничной торговли в весенне-летний период


Лотки:

1. Квас, соки, воды, мороженое

2. Овощи, фрукты

3. Промышленные товары
4. Цветы


Летние кафе:

1. Блюда быстрого приготовления из полуфабрикатов высокой степени готовности.

2. Горячие, прохладительные напитки, квас, соки, пиво в промышленной упаковке, в т.ч. в розлив.

3. Мороженое.

4. Выпеченные кондитерские бескремовые изделия в индивидуальной упаковке.

5. Мытые кипяченой водой свежие овощи, фрукты.

6. Вторые горячие блюда из полуфабрикатов, приготовленные на мангалах, жаровнях, решетках (шашлык, люля-кебаб).

7. Табачные изделия.

8. Соусы в промышленной упаковке.

